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Resumo

A gualidade da carne garante seguranca alimentar, necessitando de técnicas
laboratoriais para garantir que os produtos atendam aos padrdes de qualidade
estabelecidos, proporcionando aos consumidores alimentos de qualidade.
Praticas laboratoriais contribuem para a constru¢do do conhecimento teorico-
pratico dos graduandos, garantindo a insercao de profissionais capacitados no
mercado de trabalho. Neste contexto, o objetivo do trabalho foi explorar
diferentes préticas laboratoriais usadas durante uma andlise de carne e como
essas atividades auxiliam na formacdo de conhecimento dos estudantes
referente ao tema. As analises foram realizadas no laboratorio da Pés-
Graduacao do Centro de Ciéncias Agrarias, onde foram analisadas 30 amostras.
A atividade contou com a presenca de estudantes de graduacdo e de poés-
graduacdo. As amostras analisadas neste dia foram filés de tilapia, referentes ao
projeto de doutorado com o titulo “Bem-estar e qualidade dos filés de tilapia
transportados para o abate em diferentes densidades”. Previamente, o projeto
foi apresentado aos alunos de graduacéo e o0s objetivos das andlises explicados.
As analises realizadas, auxiliadas pelos estudantes de graduagé&o, foram: pH,
cor, capacidade de retencdo de agua e perfil de textura. A experiéncia
laboratorial durante o ensino superior proporciona a construcdo de uma rede de
conhecimentos sobre as praticas utilizadas no laboratério e diferentes tipos de
analises existentes em qualidade carne. Também, foi observado as técnicas que
devem ser utilizados e como os resultados sdo divergentes para cada tipo de
carne. Portanto, vivéncias laboratoriais contribuem para a construcdo do
conhecimento em qualidade de carne e séo essenciais para a qualificacdo dos
futuros profissionais.
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