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Resumo

A apresentacao no Grupo Tedrico e Pratico em Ciéncia da Carne teve como
objetivo demonstrar o funcionamento e a importancia dos métodos néo
destrutivos de avaliagdo da qualidade da carne, enfatizando sua aplicagcéo
pratica na rotina de abatedouros, laboratérios e industrias. Esses métodos
permitem analisar propriedades internas e externas da carne sem necessidade
danificar ou alterar o produto, garantindo rapidez, rastreabilidade e
sustentabilidade. Durante a exposi¢ao, foram detalhadas as principais técnicas
utilizadas atualmente: a ultrassonografia de carcaga, aplicada para medir
espessura de gordura, area de olho de lombo e marmoreio; a imagem
hiperespectral (HSI), que combina luz e imagem para gerar mapas quimicos; a
colorimetria, que quantifica parametros de cor e frescor; a ressonancia
magnética nuclear (RMN), capaz de avaliar distribuicdo de gordura e agua; e a
espectroscopia no infravermelho préximo (NIRS), usada para determinar
composi¢cao quimica de forma rapida e precisa. Ao término da apresentacao,
foi realizada uma dindmica interativa em grupo. Cada equipe recebeu um caso
pratico, como um produtor interessado em melhorar o desempenho dos
animais; um supermercado enfrentando alteragao na cor da carne; e frigorificos
com variagdes no teor de gordura e necessidade de automatizar o controle de
qualidade. Os participantes deveriam escolher o método mais adequado para
solucionar cada situacado e justificar sua decisdo simulando uma reuniao
técnica. A atividade promoveu integracdo, debate e raciocinio critico,
aproximando o conteudo tedrico da aplicacdo real no mercado de trabalho e
reforcando a importancia das metodologias modernas para o aprimoramento da
ciéncia da carne.
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